Erndhrung und Haushalt
2A ECO Klasse
Rezeptesammlung

Lebkuchen
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Gerdte: groBe Schiissel, Blech, Formenausstecher

Backen : 180°C, ca. 10 min.

ZUTATEN

ZUBEREITUNG

30 dag Roggenmehl

16 dag Gelbzucker

1 kl Natron

2 El Lebkuchengewiirz

in einer groBen Schiissel vermengen

2 Eier
8 dag flissiger Honig

fliissige Zutaten zugeben

einen glatten Teig kneten

e den Teig 1 cm dick ausrollen

e Formen ausstechen und mit Ei
bestreichen

e nach Belieben verzieren

e auf Blech mit Backpapier legen

Zum Verzieren: halbierte geschdlte
Mandeln, Haselnusskerne, Pinienkerne,
Buntstreusel, Hagelzucker

© TIPP: Verzierung fest andriicken!

NACHSPEISEN




